«Alles stimmt», schrieb
Sepp Blatter

Ristorante Bahnhof da Maria e Claudio neu in Meilen

Benvenuti al

da Claudio & Maria

Aus dem Meilener «Bahnhofli»
wurde Anfang Dezember das
Ristorante Bahnhof da Maria &
Claudio: Nun kann man dort
die echte italienische Koch-
kunst geniessen.

Das Wirtepaar Claudio und Maria
Napoleone hat italienische Wurzeln,
die bis weit in den Siiden reichen. Er
stammt aus Neapel, sie aus der Basi-
licata siidlich von Salerno. Gemein-
sam fithren sie das Ristorante Bahn-
hof. Maria betreut die Gaststube, und
Claudio sorgt fiir die einfache, natiir-
liche Kiiche. Er kocht «alla casalin-
gan, das heisst, es schmeckt «wie bei
Muttern». Kein Wunder, schliesslich
stammt Claudio aus einer traditionel-
len Koch-Dynastie, mit ihm steht be-
reits die fiinfte Generation Napoleo-
nes am Herd.

Auf der Speisekarte zu finden sind
zum Beispiel hausgemachte Teigwa-
ren mit allen moéglichen leckeren
Saucen (beim Spaghetti-Plausch so-
gar a discrétion). Oder Antipasti, so
viel das Herz begehrt. Oder Fleisch-
gerichte, verschiedene frische Fische,
Spezialititen und natiirlich 18 Pizza-
Varianten. Oder preiswerte Mittags-
menis. Flir den wirklich grossen
Hunger gibt es die Delizie della casa
fiir zwei Personen mit - beispielswei-
se — gefiillten Kalbsschnitzeln an
Steinpilzsauce, Safran-Risotto und
anderen Kostlichkeiten. Auch die
Weinkarte l&sst sich sehen. Dies alles
zu durchaus moderaten Preisen.
Erfahrungen haben Claudio und
Maria im Zolliker «Riethof» gesam-
melt, und jetzt freuen sie sich aufihre
neuen Giste in Meilen. Denn auch in
dieser Hinsicht erfiillen sie das Ita-
lien-Klischee: Die Giste fiihlen sich
bei Claudio und Maria wohl, gut be-
treut und aufgehoben, wie zahlreiche
Eintriage aus dem Zolliker Géistebuch
belegen.

«Alles stimmt, Empfang, Gastrono-
mie und Betreuung, deshalb sind wir

Claudio e Maria

Fotos: MAZ

Hell, freundlich und gemiitlich: so prasentiert sich das neue Ristorante Bahnhof

Stammgiste geworden», schrieb zum
Beispiel ein gewisser Sepp Blatter. Je-
mand notierte: «Wir fithlen uns wie
zu Hause, aber das Essen hier ist bes-
ser, ein anderer brachte es auf den
Punkt: «Italy at its best!!»

Das Restaurant wurde renoviert. Mit
seinen weissen Tischtiichern, Holz-
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stithlen und hellen Wénden - Téfer in
Weiss und Wiande in Apricot - wirkt
es luftig und hell, hat erstmals etwas
von «Bahnhofbuffett». Es gibt auch
einen Nichtraucherbereich, die Lif-
tung muss allerdings noch optimiert
werden.

«Ein Besuch bei uns im gemiitlichen
Restaurant lohnt sich jederzeit», ver-
sprechen Claudio und Maria. Und da
das Ristorante Bahnhof sieben Tage
die Woche offen hat, ist ein solcher Be-
such auch wirklich jederzeit moglich.
Ristorante Bahnhof, Bahnhofstrasse
39, Meilen. Tel. 044 923 04 08.
Offnungszeiten: Montag bis Freitag
6.00 bis 24.00 Uhr, Samstag 9.00 bis
24.00 Uhr, Sonntag 11.00 bis 24.00 Uhr.
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